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BUENAS
PRACTICAS

¢ LOS HOSTELEROS ARAGONESES PRESENTAN SU MANUAL DE LAS BUENAS
PRACTICAS “SERVIMOS CALIDAD"

“Servimos calidad” as una recopilacion basica de las materias y e lagislacién que los asta-
blecimientos hosfsleros deben cumplir segin la normativa vigents y al mismo tempo incor

pora algunos efemplos de huenas practicas de cardeler voluntario: Junts éon el manual se

crad e Decdlogo de buenas practicas que resume los cordenidos esencisles. Los locales

que se adhieran a estas iniciativas dispondran en suenirada de una pegatina con ¢l mensa-
|| je “Servimos calidad”, como exprasion del compromisc con la calidad del servicio y de los
i produttos ofrecidos.
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EL RESTAURANTE LA BASTILLA ¥ SU COCINERC JOSE IGNACIO ACIRON, REPRESENTANTES DE
ARAGON EN “EL BUEN GUSTO DE ESPANAT.
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CUARTA EDICION

PASTAS Y DULCES
=N DAROCA

» LA CUARTA EDICION DE LA MUESTRA GASTRONOMICA DE LA PASTAY EL
DULCE DE CAMPO DE DAROCA SE CELEBRARON A FINALES DE MAYO. CAMPQ
DE DAROCA RINDIO HOMENAJE A LA PRODUCCION DE PASTA Y DULCE DE SU
COMARCA; CON UN INTENSO PROGRAMA DE ACTIVIDADES TECNICAS Y
DIVULGATIVAS, ¥ LA CHARLA INAUGURAL A CARGO DL MIEMBRO DE LAACA-
DEMIA ARAGONESA DE GASTRONOMIA, FRANCISCO BENTUE. MEDALLA DE
CORO DE LA CONFEDERACION ESPANOLA DE EMPRESARIOS ARTESANOS DE
PASTELERIA. EXOTICOS RESTAURANTES COMO. ATRAPAMUNDOS, MELJ
MELO Y GRUPO SAKURA COMPARTIERON -ESPACIO CON LOS ESTABLECH
MIENTOS LOCALES Y APORTARON SU PECULIAR PERSPECTIVA DEL TRABAJG
CON HARINAS Y PASTAS ALIMENTICIAS.
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