


| indiscutible crecimiento y desarro-
llo que ha experimentado Zaragoza
en la Ultima década ha supuesto una
transformacién general de la ciudad facilmen-
te visible en cada uno de los elementos que
la componen. Zaragoza ha dejado de ser ese “pueblo grande
de provincias” para convertirse en una ciudad de referencia
nacional e internacional, moderna, abierta e innovadora, pun-
tera en sectores productivos clave y con argumentos mas que
suficientes para seguir aspirando a consolidar este progreso.
Zaragoza ha experimentado pues un evidente salto cualitativo
en sectores decisivos y la calidad de vida que ofrece tanto a
sus ciudadanos como a sus visitantes se encuentra entre las
mas altas del pais. Esa calidad de vida se ha traducido, como
no podia ser de otra forma, en una oferta gastronémica de pri-
mer orden, con una diversidad, una excelencia y una creativi-
dad dificilmente igualable, multiplicada ademas por la varie-
dad y calidad de las materias primas utilizadas.

Esta guia constituye la prueba evidente de estos tres valo-
res, asi como de la amplia oferta de establecimientos dispo-
nibles, capaz de abarcar y cubrir satisfactoriamente todo el
abanico de especialidades presentes en el mercado. Desde la
cocina internacional mas vanguardista e innovadora, hasta la
mas tradicional y local, pasando por asadores, marisquerias
y restaurantes vegetarianos, o terminando en el infinito uni-
verso de las tapas, raciones y cazuelitas, que bien merecen
un capitulo propio en el panorama gastronémico de la ciudad.

Estoy convencida de que los amantes mas exigentes de la
buena mesa se sorprenderan de los sabores, aromas y ma-
ridajes que les deparara la visita a cualquiera de los estable-
cimientos aqui recogidos, y saldran plenamente satisfechos
de la experiencia. No en vano, muchos de ellos han recibido
numerosos reconocimientos y galardones por la calidad y
creatividad de sus platos, y no pocos se encuentran entre los
mejores y mas reputados del pals.

Todos ellos, en cualquier caso, comparten una misma pa-
sion por prestar el mejor servicio, ofrecer la maxima calidad y
hacer de sus recetas momentos inolvidables.

Lola Ranera

Concejala delegada de Fomento
y Turismo del Ayuntamiento

de Zaragoza



EXPLICACION DE LOS SIGNOS

A lo largo de las siguientes paginas se precisa la oferta de servi-
cios que dispone cada restaurante, segun los siguientes iconos:

Indica que el restaurante dispone de menu Garaje propio

del dia econémico

Bar-cafeteria

Admite reservas

Admite tarjetas de crédito

Dispone de salones para banquetes

Existe facilidad de aparcamiento

Dispone de comerdor reservado

Terraza / jardin

Cambio de moneda

Lugar pintoresco

Dispone de menu dietético

Dispone de menu ejecutivo

Ascensor para PMR

Musica en vivo

Servicios para PMR

Parking minusvalidos

Tiene jardin

Admite perros

Edificio histérico

Parque infantil

Tiene zona deportiva

Piscina

Aire acondicionado

Terraza-cenador en verano

Terraza panoramica

Dispone de mend infantil

Tiene discoteca

Mend sin gluten

Zona Wifi

Teléfono para PMR

Rampa de acceso

Braille » Cerrado lunes,  To indica, si los hubiera,

vacaciones en

agosto cierre semanal y vacaciones

Edita:

Asociacion de Empresarios de Restaurantes
Sagasta, 40. Tfno. 976 210 922
www.restauranteszaragoza.org

Todos los restaurantes que aparecen en esta quia estan asociados a la Asociacion
de Empresarios de Restaurantes y Provincia a 10/12/2010, salvo error u omision



veces los arboles no dejan ver el bosque. Y empujados

quiza por la creciente presencia de la gastronomia en

la vida social y en los medios de comunicacién, nos ol-
vidamos que los restaurantes son mucho mas que un espacio
donde se come. Son, por supuesto, un lugar donde alimentar-
se, pero también son mucho mas.

Por definicién, se trata de un lugar social, mas alla del placer
gastronémico, pues alli se celebran aniversarios y éxitos; se
mitigan fracasos; suceden negociaciones y transacciones; se
generan parejasy, a veces, se destruyen otras. Un ambito don-
de se comparten emociones, ademas de las propias sensacio-
nes gustativas. Y son una sefia de identidad de nuestro modo
de vida, volcado en la calle, en la interaccion con los demas.

Y muchas veces, por simple rutina, el conocimiento de
nuestros propios restaurantes es escaso. lgnoramos que Zara-
goza, capital y provincia, ofertan una gran diversidad de esta-
blecimientos, desde los volcados en el menu diario, hasta los
especializados en grandes eventos; los centrados en comidas
mas o menos exdticas o aquellos que trabajan para preservar
la identidad de nuestra tradicion; de mantel de hilo o con ser-
villeta de papel. Pero todos ellos conscientes de su importante
funcién social.

Imprescindibles para el creciente turismo que nos visita,
ademas de escaparate del lugar, los restaurantes son, ademas,
sefa de identidad de una ciudad o de un pueblo. Su trato res-
ponde al de la idiosincrasia de sus lugarefios y aqui prima la
acogida amable, el carifio hacia el cliente.

Esta guia, ademas de un instrumento (til para quien tenga
que comer fuera, por cualquiera de las necesidades expues-
tas anteriormente, es también un recordatorio de la existencia
de la mas variada oferta hostelera. Una excusa para mante-
ner nuestro modo de vida y compartir mesa con los demas.
Que no sea por falta de informacién y diversidad.

José Luis Yzuel
Presidente de la Asociacion

de Empresarios de Restaurantes
de Zaragoza, HORECA



ZARAGOZA
CARITAE




Fray Julian Garcés, 50 @ Tfno. 976 388 056

Cocina casera, especialidades en pescado fresco, mariscos

y arroces, también por encargo
De20a30€

Don Teobaldo, 14 ® Tfno. 976 391 404
Cocina mudéjar y andalusi

Desde 25 hasta 35 €

altoscal@terra.es / http://al-kareni.net

Inocencio Jiménez, 3-5 ® Tfno. 976 211 719
Cocina de mercado, especialidad en buey
Menu del dia desde 25 € y carta desde 30 €
illas.com / www.antii .com

Plaza de San Pedro Nolasco, 5 ® Tfno. 976 397 474
Cocina de mercado y de autor

Menu del dia desde 30 € y carta desde 39 €

elaysergiol9@hotmail.com

Casa Jiménez, s/n ® Tfno. 976 794 243
Cocina de mercado con influencia aragonesa
Menu del dia desde 36 €y carta desde 45 €

rt com / WWw. com

Arzobispo Domenech, 4 ® Tfno. 976 233 949
Cocina de autor y tradicional aragonesa

Menu del diade 14 a 20 € y cartade 20250 €

zaragozaroyal@husa.es / www.husa.es

Plaza del Pilar, 7 ® Tfno. 976 295 964
Cocina espafiola e italiana
Menu del dia desde 11 € y carta desde 15 €

Doctor Cerrada, 12 @ Tfno. 976 217 832
Cocina vascoaragonesa
Excluswamente banquetes, grandes salones
com / www.k com

Paseo de Maria Agustin, 13 @ Tfno. 976 228 601

» Cerrado lunes, vacaciones en agosto

P Cerrado domingo y lunes

» Cerrado domingo

» Cerrado domingo noche y lunes,
vacaciones en la 22 quincena de agosto,
una semana después del Pilar y una
semana después de Reyes

» Cerrado domingo, vacaciones en agosto

» Cerrado domingo y lunes, vacaciones en agosto

Cocina de mercado, platos para compartir; cafeteria, tapas

y bocadillos
info@restaurantebaltax.com

Arzobispo Apaolaza, 10 ® Tfno. 976 359 011
Cocina vegetariana
Men del dia desde 15 € y carta desde 25 €

com

Plaza de San Francisco, 17 ® Tfno. 976 560 603
Cocina alemana y de mercado
Menu del dia desde 25 € y carta desde 30 €

Blasén Aragonés, 3 ® Tfno. 976 204 687
Cocina de mercado
Menu del dia de 13 a 20 €y carta de 20 a 40 €
2007

l.com / www.k com

Francisco de Vitoria, 3 ® Tfno. 976 223 016
Cocina de mercado y creativa

Menu del dia desde 14 € y carta desde 40 €

info@vinoshole.com / www.vinoshole.com

Tte. Coronel Valenzuela, 13 ® Tfno. 976 219 673
Cocina de mercado

Menu del dia desde 20 € y cartade 30 a35 €

info@borag com / www.k com

» Cerrado domingo

» Cerrado lunes tarde y mar-
tes, excepto puentes, 15 dias
de vacaciones en agosto

» Cerrado domingo

» Cerrado domingo



Avda. de Sainz de Varanda, 2 ® Tfno. 876 541 157
Gran seleccidn de aperitivos, tapas y carta ligera
Menu del dla hasta 11 50 €y cartadesde 22 €

les.com / www.palafoxt com

Heroismo, 13 ® Tfno. 976 395 422
Cocina mediterranea y japonesa
Menu degustauon 30 € y cartade 20a50 €
los.es / www.cafe

Fray Julian Garcés, s/n ® Tfno. 976 254 412
Cocina casera aragonesa

Mend del dia desde 15 €

info@campingalcaiiiz.com

Plaza del Portillo, 5 ® Tfno. 976 438 721
Cocina de mercado y creativa
Carta desde 40 €

com / www. delt

reser

Agustin de Quinto, 4 ® Tfno 976 563 702
Cocina de mercado, productos de temporada
Menu del dia desde 20 € y carta de30a35€

l.com

Maria Zambrano, 71 @ Tfno. 976 799 784
Cocina tradicional casera
Menu del dia a 10,3 € y carta desde 15 €
to.net / www. Iberto.net

Plaza de las Méascaras, 6 ® Tfno. 976 930 236
Cocina casera, tapas y raciones
Menu del dia desde 10,3 € y carta desde 15 €
Iberto.net / www. Iberto.net

Avda. de Navarra, 34 @ Tfno. 976 331 020
Cocina tradicional

Menu del dia desde 13 € y carta desde 35 €

info@casaberges.com

Duquesa Villahermosa, 30 ® Tfno. 976 344 216
Cocina aragonesa

Menu del dia desde 9 € y carta desde 25 €

jcaznarl@wanadoo.es

Avda. de Madrid, 5 ® Tfno. 976 434 365

Cocina regional, especialidad en ternasco
Ment desde 9 € y carta desde 18 €
info@casaemilio.com

Plaza de Santa Cruz, 21 ® Tfno 976 397 252
Cocina aragonesa, tapas

Menu del dia desde 10 € y carta desde 25 €

grupoarrozal@hotmail.com / www.casajuanico.com

Martires, 12 ® Tfno. 976 396 196
Cocina de verduras y de temporada
Menu del dia de 18a50€ycartade35a55€

l.com / Www. com

Conde de Aranda, 22-24 @ Tfno. 976 441 018
Cocina de mercado, especialidad en marisco
Ment del diade 9 € a 23 € y carta desde 35 €

e telefonica.net / www.

Plaza del Carmen, 1-2-3 ® Tfno. 976 232 473
Cocina vasca, carnes rojas y pescados
Menu del dia desde 15 € y carta desde 25 €

com / www. com

P Vacaciones en agosto

P Cerrado lunes y martes, 22 quincena de agosto

» Cerrado domingo (excepto dias de toros)

» Cerrado domingo, 12 quincena de septiembre

» Cerrado domingo y festivos

» Cerrado domingo y festivos

» Cerrado domingo noche

» Cerrado martes

» Cerrado domingo noche y lunes

P Vacaciones en Semana Santa




Libertad, 5 ® Tfno. 976 397 203
Cocina casera de mercado.
Menu del diade 11,50 al19 Ey cartade 22 a35€

bl 2007@l il com

Plaza de Santa Cruz, 21 ® Tfno. 976 390 665
Cocina de mercado, con especialidad en carne

y verduras

Desde 30 € hasta 40 €

Autovia de Logrofio, km. 7,800 ® Tfno. 976 341 009
Cocina aragonesa, especialidades a la brasa
Menu del dia desde 11 € y carta desde 26 €

Avda. de Valencia, 5 ® Tfno. 645 908 998
Productos de calidad

Menu del dia desde 20 € y carta de 20 a 60 €

parde8s@hotmail.com

Carretera de Cogullada, 22 ® Tfnos. 976 472157 / 669 443 521 . . .. . ..

Cocina de mercado, pescados y mariscos
Menu del dia de 10 a 16 € y carta desde 25 €
fr i es/ fi

Paseo de los Puentes, 2 ® Tfno. 876 542 006
Cocina creativa de mercado con toques de fusion

Carta desde 28 € (abierta a precio cerrado)

rttecelebris@palafoxhoteles.com / www.palaf les.com

Bruil, 4-6 @ Tfno. 976 226 741

Cocina regional e internacional
Menu del dia desde 12 € y carta desde 25 €
reservasdonyo@zenithoteles.com / www.zenithoteles.com

Carretera de Valencia, km. 6,2 ® Tfnos. 976 505 538/9
Cocina de mercado, arroces, asados, brasa

Menu desde 9 € y carta desde 30 €. Menu ejecutivo

chefemilio@chefemilio.com / www.chefemilio.com

Francisco de Vitoria, 19 @ Tfno. 976 229 160
Cocina tradicional de mercado

Menu del dia a 18 € y carta desde 45 €

restaurantecolette@gmail.com

Paseo de Echegaray y Caballero, s/n ® Tfno. 976 396 822

Cocina aragonesa
Carta desde 30 € hasta 40 €

com / Www. i com

Asin y Palacios, 11 ® Tfno. 976 351100
Cocina vanguardista, actual y de mercado
Ment de 13,502 40 €

P Cerrado domingo, lunes y del 21/12 a 16/1

» Cerrado
domingo

. . . . . tardey lunes,

excepto puentes, vacaciones 15 dias en agosto

» Cerrado domingo noche

» Cerrado lunes, vacaciones en agosto

P Vacaciones domingos de agosto

» Cerrado domingo tarde y lunes

com ) 3

reser es / Www.

Domingo Ram, 30 ® Tfno. 976 313 409
Cocina casera, especialidad en chuletén

y revuelto de setas

Menu del diade 10 al5 €y cartade 20a30 €

San Juan de la Pefia, 20 ® Tfno. 976 200 482

Cocina tradicional, especialidades a la brasa
Menu del dia hasta 10 €y cartade 20a 30 €
duran5@duran5.es

Avda. de Gémez Laguna, s/n (Edificio Universitas n22)
@ Tfno. 976 350 004

Cocina de mercado
Menu del dia de 7,50 a 18 €

en agosto

» Cerrado sébado tarde y domingo tarde

» Cerrado sabado



Avda. de Logroiio, 23 (Casetas) ® Tfno. 976 771 025
Cocina casera tradicional

Ment deldiaal0 Eycartadel5a25€

hostal@elandaluz.net

Santiago, 30-32 @ Tfno. 976 295 088
Arroceria

Ment del diade 10 al5 €y cartade 20a30 €

grupoarrozal@hotmail.com

Arquitecto Magdalena, 6 ® Tfno 976 226 417
Cocina castellanoaragonesa
Menu del d|a de 36 a 68 €y carta de 36 a 68 €
om

da.com / www.

Mefisto, 4 ® Tfno. 976 210 491
Cocina internacional de autor
Menu desde 10 hastal5 €y carta de 10 a 20€

com / www, com

Avda. de César Augusto, 13 @ Tfno. 976 430 100
Cocina tradicional
Carta desde 40 € hasta 50 €

melia It | Imell

com / www. i ia.com

Carretera de Logroiio, km. 1,500 ® Tfno. 976 460 146

Cocina aragonesa y de mercado
Carta desde 40 € hasta 50 €
ica.net / www.elcachirulo.es

Santa Teresa de Jesus, 25 @ Tfno. 976 569 104
Cocina creativa y de mercado
Menu deldiade30a50€y carta de 40a50€
es / www. es

Camino de los Molinos, 42 ® Tfno. 976 798 309
Cocina tradicional, mediterranea y a la brasa
Menu del dla desde 10,80 €y carta desde 1790 a24€

com / www.el com

San Antonio M2 Claret, 17 @ Tfno. 976 560 390
Cocina de los cinco continentes
Carta desde 20 hasta 30 €

com / WWw. { com

Eduardo Ibarra, 4 ® Tfno. 976 569 611
Cocina tradicional y de mercado

Menu del dia hasta 17,25 € y carta desde 35 €

elforo@elforo98.com / www.elforo98.com

Mayor, 59 ® Tfno. 976 398 033
Especialidades al horno y a la parrilla
Ment del diade10al5€y cartade 20a30 €

www.el-fuelle.com

Cecilio Navarro, s/n ® Tfno. 976 394 108
Cocina aragonesa con toques de autor
Menu deI d|a de 20 a25€ycartade 30 a 40 €

com / www.el com

Don Teobaldo, 8-10 ® Tfno. 976 201 738
Cocina de mercado
Menu del dla de 10 a 30 Eycartade30a40€

WWW. com

Alfonso I, 40 ® Tfno. 976 298 808
Menl del diade 25a30 €

ycartade30a40€

elreal@elreal.org / www.elreal.org

» Cerrado domingo, vacaciones en agosto

» Cerrado lunes

noche,

» Cerrado domingo

» Cerrado domingo
nochey lunes, 12
quincena de agosto

» Cerrado
domingo
noche y lunes,

vacaciones en Semana Santa y 15 dias en agosto

P Cerrado lunes y martes a mediodia

» Cerrado domingo tarde,

» Cerrado domingo tarde y lunes

» Cerrado lunes, vacaciones en agosto

iones en agosto

P Vacaciones una semana en agosto




Epila, 8 ® Tfno. 976 275 025

Cocina argentina, parrillada de carne,
matambe y chuletén de buey
Ment de 20 a25 €y cartade20a30 €

Manuel Lasala, 44 ® Tfno. 976 356 206
Cocina aragonesa, esp. en ternasco y chuletén
!Vlenl] deldiadel0al5€ycartade30a35€

lo.com / www. com

Sagasta, 4 @ Tfno. 976 224 594
Cocina de mercado
Menidel5a20€ycartade30a40€
li liseos.com / www. el com

Plaza de Antonio Beltran, 1 ® Tfno. 976 093 789
Cocina creativa
Ment de15a26 €

.net / www.

San Juan Bosco, 3 ® Tfno. 976 551 625
Cocina de mercado
Menu del dia desde 10,50 € y carta de 30 €

fen.com / www. fen.com

Carretera del Aeropuerto, 370 ® Tfno. 976 344 386
Cocina de mercado y temporada, prods. de huerta

Menu del dia a 30 € y carta por 45 €

gayar re.com / Www. re.com

Santa Teresa de Jesus, 26 ® Tfno. 976 557 203
Cocina de mercado y creativa

Menu del dia desde 18 € y carta desde 32 €

info@goralai.es / www.goralai.es

Manuel Lasala, 44 @ Tfno. 976 356 871
Cocina de mercado
Menu del dia desde 35 € y carta desde 45 €

com / Www.| com

José Maria Lacarra, 41 ® Tfno. 976 231131
Cocina de mercado y creativa
Ment de18a50 €

tos.com / www. i tos.com

Florencio Jardiel, 3 ® Tfno. 976 297 509
Cocina internacional
!Vlem'l del dia de_lO €Eal5€ycartade20€a 30€

idad.com / www. .com

Verénica, 1 ® Tfno. 976 202 056

Cocina italiana
Ment del diade12€a20€
zaragoza@ilprincipale.com / www.ilprincipale.com

Blasén Aragonés, 6 ® Tfno. 976 203 936
Cocina aragonesa

Carta desde 60 €

info@bald

com / www.bald com

Sanclemente, 6-8 ® Tfno. 976 483 737
Cocina show-cooking y buffet libre
_Menl.'u de 10,95 a 13,95 € (precio medio final de 15 a 18 €)

com / www. com

» Cerrado domingo noche
¥ lunes

P Vacaciones dos semanas en agosto

P Cerrado lunes

» Cerrado domingo tardes
y lunes, vacaciones en
Semana Santa

» Cerrado domingo, vacaciones en agosto

P Vacaciones en Semana Santa



Coso, 177 ® Tfno. 976 298 449

Cocina creativa aragonesa. Servicio de catering
Menu de 40 € y carta desde 40 €
labastilla@labastilla.com / www.labastilla.com

Latassa, 34 @ Tfno. 976 555 014
Cocina tradicional y de temporada
Menlide20a36€ycartade35€a40€
@labodegadech N

com / www.lak d com

Avda. de la llustracién, 5 (local 6) ® Tfno. 976 758 114
Cocina marinera y arroceria

Menu desde 22 €y cartade 25a 35 €

casuchaarroceria@hotmail.com / www.lacasuchaarroceria.com

Sanclemente, 5 ® Tfno. 976 234 703

Cocina aragonesa, especialidad en tapas y carnes a la brasa

Cartadel0a20€

Mayor, 43 ® Tfno. 976 291 284

Cocina aragonesa
Ment del diade 10 al6 Ey cartade 20a 25 €
virueles@hotmail.com

San Ignacio de Loyola, 14 ® Tfno. 976 223 903
Cocina de autor y de mercado
!Vlenl] del diade 25a30 €y cartade40a50€

ja.com

Bruno Solano, 16 ® Tfno. 976 566 268
Cocina tradicional y tapas
Menu del dia de 20 a 37_€ ycartadel5a45€

felixmarti com / www.elcor

Avda. de Santa Isabel, 13 ® Tfno. 976 573 932

Cocina tradicional. Especialidad en crépes. Comida para
celiacos, previa peticion
Menu del dia hasta 10 Ey cartade 20€a30 €

La Paz, 21 ® Tfno. 976 210 434

Cocina creativa
Menu deldiadel0 €Ea20€ycartadel5€a30€
www.restaurantemandragora.com

Predicadores, 7 ® Tfno. 976 433 443

Cocina de mercado
Ment del diade 29 €a56 €y cartade 39 €a 56 €
restaurantelamatilde@yahoo.es / www.lamatilde.com

Estébanes, 4 ® Tfno. 976 200 736
Cocina aragonesa

Cartade10a20€

lamigueria@hotmail.com

Baltasar Gracian, 3 ® Tfno. 976 402 132
Cocina de mercado
Cartade42a55€

il.com / www. com

Sanclemente, s/n ® Tfno. 976 221 901
Cocina de autor

Carta desde 60 €

m.martinezpoza@nh-hotels.com

José Nebra, 3 ® Tfno. 976 381 637
Cocina creativa
Me_nl.’l de 30 a 75 € y carta desde 40 hasta 53 €

com / www. com

» Cerrado domingo noche

» Cerrado L, M, X y domingo noche

» Cerrado lunes noche

M p Cerrado lunes, 15 dias de vacaciones en agosto

» Cerrado domingo tarde y lunes

domingo,
vacaciones en
Semana Santa

» Cerrado domingo

» Cerrado domingo, vacaciones en agosto

» Cerrado domingo, vacaciones en agosto

» Cerrado domingo noche y lunes,
vacaciones en Semana Santa y 15 dias
en agosto



La Salle, 3 ® Tfno. 976 555 108 .......
Cocina aragonesa
Ment del diade15a35€ycartade30a40 €

oscar@larinconadadelorenzo.com / www.larinconadadelorenzo.com . cerrado domingo noche

Sanclemente, 4 ® Tfno. 976 237 880 =.....

Cocina mediteranea y tradicional
Menu del diade20a25€ycartade30a40€

le.com / www.vinosbole.com

» Cerrado domingo

Fray Julian Garcés, 24 @ Tfno. 976 258 076 ...

Cocina de autor
Men del dia desde 30 €

l.com

» Cerrado domingo, vacaciones en agosto

Don Jaime |, 43 @ Tfno. 976 392 766 .....

Cocina italiana, pasta fresca y carpaccios
Cartade10a20 €
tagliatella@yvanos.com

Juan Pablo I1, 22-32 ® Tfno. 976 758 686 .....

Cocina italiana, pasta fresca y carpaccios
Cartade10a20€

y

Autovia de Logroiio, km 7,300 ® Tfno. 976 328 514 .....

Cocina aragonesa, carnes a la brasa, conejo y pescados
Menu del dia hasta1l0 € y cartade 20230 €

com

P Vacaciones: diez dias en Navidad
yla12 quincena de julio

Santa Nunila, 5 (Barrlo de Santa Isabel) ® Tfno. 976 571195 .......
Cocina de mercado
M(_en_u del dia de 1_0 50a19,50 €y cartade22a50 €

laviejacaldera@gmail.com

Manuel 'Lorenzo Pardo, 10-12 @ Tfno. 976 480 060 ......

Cocina de mercado
Menu del dia desde 15 € y carta desde 35 €
reservaslas5torres@gmail.com / www.las5torres.com

Avda. de César Augusto, 13 ® Tfno. 976 285 522 .......
Cocina de autor e internacional
Menu del dia de 25 a 35 € y cartade 40 a 50 €

las_lanzas@hotmail.com

Avda. de Gémez Laguna, 1-3-5 ® Tfno. 976 555 836
Cocina tradicional
Men del diade 12220 €

com

Plaza del Pilar, 16 ® Tfno. 976 392 366 ......

Cocina aragonesa y buffet libre
Menu del dia de 10 a 15€

com / Www. com




Antonio Agustin, 12-14 @ Tfno. 976 392 732
Cocina de mercado, bodega, mariscos y carnes

Menu del dia hasta 27 € y carta de 30 a 60 €

los cabezud, dos.es / www.|

Coso, 80 ® Tfno. 976 468 200
Cocina nacional
Menu del dia de 20 a 25 €y cartade 30 a 35 €

reser ilken.com / www.hoteles-silk

com

Maestro Mingote, 3 ® Tfno. 976 423 025

Cocina aragonesa, especialidad en ternasco asado

y carnes a la brasa
Menu del diade10al15 €y cartade 20a30 €

Carretera de Logrofio, km. 9 ® Tfno. 976 770 883

Cocina aragonesa, especialidad en cocido y guisos

Mendi del dia desde 10 €

Plaza de Utrillas, 6 ® Tfno. 976 480 026
Cocina regional

Menu del dia y carta desde 10 €

www.mcdonalds.com

Doctor Cerrada, 38 ® Tfno. 976 219 246
Cocina casera aragonesa
Menu del dia hasta 10 €y cartade 10220 €

Avda. de Navarra, 54 @ Tfno. 976 333 077
Cocina vasca, pescados y mariscos

Menu del dia de 10 a15 € y carta de 50 a 60 €

www.rest-lalonja.com

22 quincena de agosto

P Cerrado martes, vacaciones 12 quincena
de agosto

» Vacaciones en agosto

» Vacaciones en agosto

P Vacaciones 22 quincena de agosto

Avda. de Movera, 439 ® Tfno. 976 586 559 / 976 586 387 .......

Cocina de mercado
Carta de25a35€

.es / Www. es

Torrenueva, 29 ® Tfno. 976 298 998

Cocina internacional, productos de temporada
Men desde 40 €
montal@montal.es / www.montal.es

Fuente de la Junquera s/n ® Tfno. 976 351 852
Cocina aragonesa, arroces y sidra

Cartade30a40€

www.restauranteneguri.com

Juan Il de Aragén, 5 ® Tfno. 976 567 846
Cocina tradicional y de vanguardia
Cartade 40a50 €

net / www, com

Agustin Palomeque, 11 ® Tfno. 976 214 082
Cocina tradicional y de mercado
Cartade20a30€

es / www.

Paseo de la Mina, 3 ® Tfno. 976 212 947
Cocina vasca

Cartade 50260 €

www.pantxikaorio.com

es

» Cerrado domingo noche, lunes
noche y martes noche, vacaciones

enagosto

» Cerrado sabado noche y domingo,
vacaciones en agosto

» Cerrado domingo noche y lunes noche

» Cerrado domingo noche

» Cerrado sébado noche y domingo,
vacaciones
en Semana Santa y 15 dias en agosto

P Cerrado domingo, vacaciones en agosto



Plaza del Carmen, 1-2-3 @ Tfno. 976 158 100
Cocina aragonesa actual y de mercado

Menu del dia desde 19,95 € y carta desde 30 €

info@parrillaalbarracin.com / www.parrillaalbarracin.com

Santa Gema, 33-35 @ Tfno. 976 099 384 / 615 113 611

Cocina de autor
Ment del diade 12228 €y cartade 20a 35 €
brperlanegra@hotmail.com

Arzobispo Apaolaza, 11 ® Tfno. 976 353 027
Cocina tradicional y a la brasa

Menu del dia de 11,50 a 15,50 € y cartade 18 a 35 €
restaurante.pico.pico@gmail.com / www.restaurantepicopico.es

Avda. de Cesdreo Alierta, 4 ® Tfno. 976 226 349
Cocina tradicional y de mercado

Menu del dia desde 26 € y carta desde 35 €

restaurantecolette@gmail.com

Conde de Aranda, 76 ® Tfno. 976 285 462
Cocina aragonesa

Men del dia hasta 10 €y cartade 20a 30 €

rlongares@terra.es

Francisco Vitoria, 16-18 @ Tfno. 976 225 053
Cocina tradicional, pescados y mariscos

Menu del dia desde 37 € y carta desde 45 €

restaurantecolette@gmail.com

Eduardo Ibarra, 10 ® Tfno. 976 358 950
Cocina internacional

Menu del diade 11a 20 € y cartade 28 a50 €

correo@rogelios.es / www.rogelios.es

Francisco de Vitoria, 26 ® Tfno. 976 229 116
Cocina japonesa, sushiy tempura
M_en_l’J del dia hasta 10 € y cartade 20a 30 €

il.com / www. kura.com

lldefonso Manuel Gil, 36 ® Tfno. 976 513 071
Cocina variada y mediterranea

Menu del diade10al7 Eycartade12a20 €

jmlacosta@hotmail.com / www.sentinelrestaurante.com

Paseo de Sagasta, 3 ® Tfno. 976 225 874
Cocina tradicional

CartadelOal2€

info@sucobar.com / www.sucobar.com

Paseo de Sagasta, 37 ® Tfno. 976 279 839
Cocina portuguesa
_Memi del dia r:lesde 15€ycartade30a35€

es / www.taver: itana.es

» Cerrado lunes.

» Cerrado domingo
y lunes, vacaciones
en agosto

P Vacaciones en
Semana Santay 15
dias en agosto

P Cerrado lunes tarde y martes,
vacaciones del 20 de julio
al 10 de agosto

» Cerrado domingo tarde

P Vacaciones 15 dias en agosto

» Cerrado domingo

» Cerrado domingo noche y lunes,
vacaciones en agosto




Avda. de César Augusto, 16 ® Tfno. 976 233 338
Cocina tradicional y de autor

Menu del dia desde 15 € y carta desde 30 €

restauranteguinness@latierra.org / www.la tierra.org

Rincén, 4 ® Tfno. 976 202 145

Cocina aragonesa, bocateria de gourmet,
especialidad en chuletén
reservas@grupoloscabezudos.es

Miguel Servet, 193 @ Tfno. 976 598 571
Cocina tradicional y de mercado
!Vlenl] del diade 19 a 60 € y cartade 40 2100 €

es / www.tort es

Plaza de Santa Marta, s/n ® Tfno. 976 299 174
Cocina aragonesa, pescados, mariscos y carnes

Cartade25a30€

info@grupoloscabezudos.es / www. net

Estébanes, 7 ® Tfno. 976 293 082

Cocina tradicional
Ment del diade 10 al5 €y cartade 20a30 €
jaimequilez@telefonica.net

Paseo de Fernando el Catdlico, 62 ® Tfno. 976 566 170
Cocina de mercado y vasca
Cartade30a40€

info@txal com / www.txal com

San Juan de la Cruz, 9 ® Tfno. 976 560 221
Cocina de mercado

Menu del dia desde 16 € y carta de 30 a 60 €

urola 86@hotmail.com / www.urola.com

Madre Vedruna, 22 ® Tfno. 976 231 427
Cocina tradicional en sabores
y vanguardista en sus presentaciones
I la.es / www. es

Juan Carlos |, 44 (Aragonia) ® Tfno. 976 757 845
Cocina mediterranea con toques asiaticos

Mentide10al5€

dinastygroup@live.com

Avda. Diagonal Plaza, 14 @ Tfno. 876 768 802
Cocina de mercado, tradicional e innovadora

Ment del diade10al5€ycartade1l0a20€

yantalia@yantalia.com / www.yantalia.com

» Cerrado domingo y lunes noche

. P Cerrado lunes, vacaciones 22

quincena de agosto

» Cerrado domingo noche y lunes en invierno

» Cerrado domingo tarde, vacaciones
en agosto

» Cerrado domingo, lunes y martes
noche; vacaciones en Semana Santa
y el 15 de agosto

» Cerrado
domingo,
vacaciones

en Semana Santa y 22 quincena de agosto

» Cerrado domingo tardes

P Cerrado sabado y domingo



L—
C
N
I—\-
b
Lﬂ
(-

hl

talrante



Alagén

Poligono La Ciruela, 1 ® Tfno. 976 616 641

Cocina aragonesa, esp. en carnes. Tiene bolera
Menu desde 9 Ey cartade 25a 30 €
info@laciruela.com

Autovia A-68, km. 265 @ Tfno. 976 613 250
Cocina tradicional, tostas y cocido

Menu hasta 10 €y cartade 10a 20 €

miravegas@terra.es

Albeta

Carretera N-122, km. 62 @ Tfno. 976 852 606
Cocina regional, carnes a la brasa
Men_l] hastal0 €y cartade 10a 20 €

lasr hotel.es / www.lasrued com

Alfajarin

Carretera N-II, km. 341 @ Tfno. 976 100 002
Cocina nacional
Ment de 11,60 a 12,95 € y cartade 30 a 50 €

com / WWw. com

Alhama de Aragén

Avda. de Aragén, 16 ® Tfno. 976 840 083
Cocina casera aragonesa, ternasco y conejo
Mentiide1l0al5€ycartadel0a20€

Bujaraloz

Carretera N-11, km. 390 ® Tfno. 976 173 043
Cocina tradicional
Men del diade 10 a15 €

com / www. com

Bulbuente

Carretera N-122, km. 70,1 ® Tfno. 976 852 200
Cocina tradicional

Menu del diade 9,50 a15 €y cartade 30a 50 €

carlos@elmesondelaceite.com

Calatayud

Sancho y Gil, 4 ® Tfno. 976 889 055
Cocina tradicional con toques renovados
MenL’l_deI diade 13,50 a 21,60 € y cartade 25a 50 €

com / www. com

Carretera N-II, km.237 @ Tfno. 976 881 323
Cocina de mercado

Ment del diade10al5 €y cartade 30 a40 €

info@hotelcal {.com / www.hotelcal l.com

Avda. de la Diputacion, 8 ® Tfno. 976 880 088
Cocina de mercado

Ment del diade10al5 €y cartade30a40 €

reservas@hotelcastillod d.com / www.h com

P Vacaciones en agosto

» Cerrado sébado noche y domin-
go, vacaciones en Semana Santa y
puente de la Constitucion

» Cerrado domingo noche
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P Cerrado miércoles tarde
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Autovia A-2, km. 242 @ Tfno. 976 881 237
Cocina casera, especialidades en pescado fresco
Menu del dla hastal0O Eycartadel0a20€
lla.com / www.marivella.com

Carifiena

San José, 3 @ Tfno. 976 620 556

Cocina tradicional renovada
Ment del diade10al5 €y cartade30a40 €
lareboti il.com / www. ica.es

Cetina

Carretera N-Il, km. 202,2 @ Tfno. 976 844 064
Cocina aragonesa
Menu del dia hasta 10 €y cartade 20230 €
I 1ot  com

9

Ejea de los Caballeros

Salvador, 4 ® Tfno. 976 661 003
Cocina casera aragonesa, ternasco asado
Menu del dla hasta 10 Eycartade 20 a 30 €

com / www.hostal4 com

Concordia, 11 @ Tfno. 976 661 257
Cocina tradicional y casera
Menu del dla del2al5€y carta de 20a38€

ir.com / www.i ir.com

Carretera de Gallur-Sangiiesa, km. 46 @ Tfno. 976 668 030
Cocina tradicional e innovadora

Ment del diade11a22 €y cartade 25240 €

info@bolaso.es / www.bolaso.es

El Burgo de Ebro

Cortes de Aragén, 30 @ Tfno. 976 105 793
Cocina tradicional e innovadora

Mend del dia de 10 a 24 € y carta desde 40 €

gestion@burgoles.com

Epila

San Frontonio, 57 @ Tfno. 976 817 418

Cocina de mercado
Mend del dia de 10 a 15 € y carta de 20 a30€
hotelcarrasco@hotelcari es / www.k es

Gallur

Constitucion, 13 @ Tfno. 976 864 275
Cocina casera, carnes y pescados
Menu del dla hastalO0 €y cartade20a30 €

com / www.elcol llur.com

La Almunia de Doila Godina

Avda. de Madrid, 12 @ Tfno. 976 813 332
Cocina de autor
Mend del dla de 10 al5€ycarta de 20 2 30€

com / Www. com

HEEEEN
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P Cerrado domingo, vacaciones 22
quincena de septiembre

» Cerrado
domingo,
vacaciones

22 quincena de agosto y 12 de septiembre

. DD P Cerrado lunes,

vacaciones del 1al 10
de eneroy del 21 al 31
de diciembre

» Cerrado domingo tarde, vacaciones tltima
semana de agosto

» Cerrado domingo, vacaciones 22
semana de agosto



Avda. de Madrid, 6 ® Tfno. 976 601 037
Cocina creativa

Menu del diade30a45€y carta de 35 a 50 €

reservas@hotelelpatio.es / www.k i

Avda. de Madrid, 6 ® Tfno. 976 601 037
Cocina tradicional e innovadora

Menu del dia de 12,50 a 19 € y carta de 25 ad40€

reservas@hotelelpatio.es / www.hotel

Carretera de Calatorao, km. 43,2 @ Tfno. 976 600 827
Cocina aragonesa, ternasco y carnes a la brasa

Menu del dia desde 10 € y carta desde 25 €

lolita@almuniapark.es / http://lolita.almuniapark.es

La Joyosa

Autovia A-68, km. 19 @ Tfno. 976 653 811
Cocina tradicional aragonesa

Menu del dia desde 10 € y carta desde 14 €

info@pe felaj com / www. com

La Muela

San Francisco, 7 (Centrovia) ® Tfno. 976 149 284
Cocina de mercado, asados y mariscos

Menu del dia hasta10 € y cartade 30 a40 €

casamartin_l@yahoo.es

Luceni

Carretera N-232, km. 276 @ Tfno. 976 652 111
Cocina regional y nacional

Ment del diade1l1al5 €y cartade 30240 €

hotel@laimperial.es / www.hotel-laimperial.es

Malanquilla

Carretera N-234, km. 293 @ Tfno. 976 546 033
Cocina innovadora, caza

Menu del diade 10 al5€y cartade 20230 €

www.hostallaventamalanquilla.es

Maria de Huerva

Carretera de Valencia, km. 15,6 @ Tfno. 976 124 264
Cocina casera, cordero asado
Menu del dia hasta 10 €y cartade 20a 30 €

Nuévalos

Monasterio de Piedra, s/n ® Tfno. 902 196 052
Cocina creativa
Menu de25a 30 € ycarta de30a40€

dra.com / www. ioedepiedra.com

Carretera Monasterio de Piedra, 1 @ Tfno. 976 849 007
Cocina regional

Menidel5a20€ycartade20a30€

info@hotelriopiedra.com / www.hotelriopiedra.com

» Cerrado noches de domingo a jueves, vacacio-
nes el 1 de enero y el 24 y 31 de diciembre

» Cerrado domingo noche, vacaciones el 1 de
eneroy el 24y 31 de diciembre

» Cerrado sébado y
domingo, vacaciones en
Semana Santa

P Vacaciones en Navidad

P Vacaciones del 7 de enero al 7 de febrero



Osera de Ebro

Carretera N-Il, km. 354 @ Tfno. 976 167 212 ......

Cocina casera aragonesa
Menu del dia hasta 10 €Eycartade20a 30 €
I com / www.art bl com

Pedrola

Carretera N-232, km. 271 @ Tfno. 976 619 000 ......
Cocina regional, especialidad en carnes y mariscada
Menu del diade 14 a25 €y cartade 30y 40 €

info@castillobonavia.com / www.castillobonavia.com » Cerrado domingo noche

Perdiguera

Cortes de Arag6n, 10 @ Tfno. 976 166 129 ......

Cocina de mercado, ternasco y a la brasa
Menu del dia hasta 10 Ey cartade 10 a 20 €

P> Cerrado lunes tarde, vacaciones 15
dias en agosto

Ricla-La Almunia

Carretera N-Il, km. 269, Urb. La Planilla ® Tfno 976 606 262 .......
Cocina aragonesa, con productos de temporada de la tierra
Menu del dia de ll1al5€y carta desde 30 €

info@hotellayeseria.com / www.

Sos del Rey Catdlico

Pons Sorolla, 2 ® Tfno 948 888 408
Cocina de mercado
Mend desde 15 hasta 50 €

Pintor Goya, 3 ® Tfno. 948 888 071
Cocina regional

Ment deldial0al5€ycartadel0a20€

info@vinacua.com / www.vinacua.com

Tarazona

Teresa Cajal, 24 @ Tfno. 976 640 400 .......
Cocina de mercado
Menu del diade 10 a12 €y cartade 25250 €

recepcion@hotelbrujas.com / www.hotelbrujas.com » Cerrado domingo noche



Uncastillo

Plaza de la Villa, 24 @ Tfno. 976 679 105 ......

Cocina tradicional y creativa con productos locales > Abierto fines de
semana de octubre

ajunio y todos los

Menu del dia desde 13 €y cartade 25a 28 €
restauranteuncastillo@gmail.com dias de julio y agosto

Utebo

Carretera de Logrofio, km. 10,5 @ Tfno. 976 770 482
Cocina vascoaragonesa
Menl]_del dia desde 10,50 € y carta desde 24 €

les.es / www.sthoteles.es

Ciudad de Ponce, 4 @ Tfno. 976 792 900
Cocina vanguardista

Menu del dia desde 18 € y carta desde 29,75 €

recepcion.europa@srhoteles.es / www.srhoteles.es » Cerrado domingo noche

Carretera de Logroiio, km. 13,4 @ Tfno. 976 771100 .......
Cocina de mercado
Menu del diade 9,55a20 €y cartade 18 a40 €

recepcion@hotelelaguila.com / www.velagua.com » Cerrado domingo

Villanueva de Gallego

Pilar Lorengar, 1 ® Tfno. 976 180 388
Cocina aragonesa
Ment de 21 a 27. Eycartade40a60E€

lero.com / www.sell; lejohostel L, domingo noche,

Y
en Semana Santa y agosto

Zuera

Fernando el Catélico, 3 @ Tfno. 976 680 061 . ......
Cocina tradicional - Braseria
Menide9all€ycartadel5a25€

restauranteaisadezuera@hotmail.com

Alemania, 37 @ Tfno. 976 680 520 ...

Cocina casera, cordero y conejo a la brasa
Men hasta 10 €

» Cerrado domingo, vacaciones del 25
al 30 de agosto

Carretera N-330, km. 527 @ Tfno. 976 680 224
Cocina regional

Menlt de15a26 €y cartade40a50 €

lasgalias@hotellasgalias.com

Conserans, 53 @ Tfno. 976 980 986 ......

Cocina casera » Cerrado domingo
Ment hasta 10 Ey cartade 30 a 40 € g;’zhev vacaciones del 15 al
le agosto

Disefio y maquetacién: GABESA. Grupo HERALDO.



ASOCIACION DE EMPRESARIOS
DE RESTAURANTES DE ZARAGOZA

En Horeca, estamos contigo trabajando para ti

La asociacion de Empresarios de Restaurantes de Zaragoza, que esta
integrada junto a la Asociacion de Hoteles en la Federacion de Empresarios
de Hostelerfa de Zaragoza (HORECA), quiere reforzar el apoyo a la gestion de
servicios al empresario hostelero.

Un colectivo fuerte nos beneficia a todos. Permite abordar mas y mejores ser-
vicios y refuerza nuestra posicion como interlocutores con la Administracion.
Horeca cuenta con un equipo de colaboradores que le asesoraran en todos
aquellos aspectos que conforman el dia a dia y la planificacion en las empre-
sas hosteleras.

Estos son algunos de nuestros servicios

@ ASESORIA JURIDICA GENERAL: Arrendamientos, contratos, alegaciones
ante expedientes sancionadores...etc.

@ SERVICIO DE NOMINAS

@ ASESORIA FISCAL-TECNICO FINANCIERA: Informacién en materia fiscal,
Subvenciones, créditos oficiales, etc.

@ SERVICIO DE SEGUROS GENERALES: Asesoramiento general de seguros.
Péliza Colectiva de Responsabilidad Civil en condiciones ventajosas.

@ DEFENSA ANTE RECLAMACIONES: Tramitacion de expedientes administra-
tivos, Defensa administrativa ante reclamaciones.

@ SERVICIO DE INFORMACION: Envio periédico de circulares informativas
con la ltima informacion de relevancia para las empresas del sector.

@ ACTIVIDADES FORMATIVAS: Departamento de formacién que promueve
todo tipo de cursos gratuitos dirigidos a directivos, mandos intermedios y
personal de hosteleria.

@ CONVENIOS: Con importantes ventajas para establecimientos asociados.
@ SERVICIO DE PUBLICACIONES, PUBLICIDAD Y ACTIVIDADES DE PRO-
MOCION: Guia los mejores Restaurantes de Zaragoza y Provincia, Guia
Comer en Zaragoza, Recetario Certamen de Restaurantes, Revista HORECA,
Web asociativa con buscador de restaurantes, Organizacion de Jornadas
Gastrondmicas tales como Zaragoza Gastrondmica, Jornadas Gastrondmi-
cas de Semana Santa, Certamen de Restaurantes, Jornadas de la garnacha,
Restaurantes Contra el Hambre, participacion en proyectos nacionales como
Saborea Zaragoza, Servimos Calidad...etc.

HORECA RESTAURANTES

Paseo Sagasta, 40.

50006 Zaragoza

Tel. 976 210 922 - Fax. 976 215 518

Email: restaurantes@horecazaragoza.com
www.restauranteszaragoza.org





